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秋の夕暮れをロマンティックに愉しむ

ヨーロピアン･アペリティフ
2011年10月4日、11日、18日、25日（火）

【名称】 ヨーロピアン･アペリティフ

【日時】 10月4、11、18、25日（火） 17:30～19:30 （ラストオーダー19:00）

【料金】 ワンドリンク ¥1,500／おつまみブッフェ付き

【会場】 2階ラウンジ＆バー「グラン･ブルー」

【予約・お問合せ】 078-371-1188(ラウンジ＆バー「グラン･ブルー」直通)

※アペリティフ後のレストラン「ル・クール」、鉄板焼「心」へのご予約も承っております。

満席の場合はお受けできない場合もございますのであらかじめご了承ください。

＜本件に関するお問い合わせ先＞

ホテル ラ・スイート神戸ハーバーランド 担当：加藤・関

TEL:078-371-1111(代表） FAX：078-371-1110 Ｅ-mail：press.release@l-s.jp

〒650-0042 神戸市中央区波止場町7番2号 H.P. http://www.l-s.jp

ホテル ラ・スイート神戸ハーバーランドのラウンジ＆バー「グラン･ブルー」では、この秋、食前酒と軽いおつ

まみをお愉しみいただく「ヨーロピアン･アペリティフ」が初登場。ドリンク代のみでブッフェスタイルのおつま

みをお好きなだけお召し上がりいただく、イタリアン・スタイルです。ディナーの前に暮れゆく神戸港やポート

タワーのライトアップを眺めながらおしゃれな秋の夕べをお過ごしになりませんか？

＜ブッフェメニュー一例＞
きのこのマリネ
日本海但馬直送ハタハタの野菜たっぷりエスカベ―シュ
淡路島で水揚げされたイイダコのマリネ
地元で育てた健康野菜のベジタブルスティック
海藻の春雨サラダ
播州百日鶏の自家製ハム
オリーブのマリネ
チーズカナッペ
一口サンド
地茄子のミートソース煮込み
淡路牛と淡路タマネギのミートパイ
ゴボウチップとレンコンチップ
ガーリックトースト
ミックスナッツ
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